
ช่ือผลติภัณฑ์ : หมายเลขเอกสาร: N/A

รหัสผลติภัณฑ์ : วนัทีม่ีผลบังคบัใช้: 17/9/2026

Revision : วนัทีแ่ก้ไข: 17/9/2026

ลูกค้า :

ค าอธิบายผลติภัณฑ์ :

ส่วนประกอบ :

สารก่อภูมิแพ้ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กว้าง (W) :

อายุผลติภัณฑ์ : อุณหภูมิ (OC) ยาว ( L) :

แช่แขง็ (Frozen) ≤-18 °C สูง (H):

แช่เยน็ (Chill) 2-5 °C เส้นผ่านศูนย์กลาง (D) :
อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A น า้หนักเป้าหมาย (Wt) :

สภาวะการท าละลาย :

วธีิการอุ่น :

ข้อก าหนดพเิศษ :

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก าหนดผลิตภณัฑ์  (Product Specification Sheet)
207450 (PD 207449) Croissant-Black Pepper Chicken Croissant (Box-12Pcs) ครัวซองตไ์ก่พริกไทยด า

207450

00

STD

ครัวซองตก์รอบนอกนุ่มใน หอมเนย สอดไส้ไก่ผดัพริกไทยด ารสชาติ
เขม้ขน้จดัจา้น โรยดว้ยงาขาว พร้อมอุ่นร้อน

แป้งสาลี, น ้า, เนย, เน้ืออกไก่, หวัหอมใหญ่, น ้าตาล, ผลิตภณัฑท์ดแทนนมผง, ซอสหอย
นางรม, ซอสพริกไทยด า, งาขาว, ไขไ่ก่, น ้ามนัถัว่เหลือง, เกลือ, ยสีต,์ ผงปรุงรสไก่, 
พริกไทยด า, ผงกระเทียม

อา้งอิงขอ้ก าหนดผลิตภณัฑ ์ตามตารางรายการอาหารก่อภูมิแพ ้รายการตามแนบทา้ย 
**อา้งอิงสารก่อภูมิแพต้ามสหภาพยโุรป (EU)**

180 4.0-6.0 ซม.
3 N/A

N/A ≥ 75  กรัม/ช้ิน (หลงัอบ)

- พลาสติกแร็ป
- บรรจุ 12 ช้ิน/กล่อง

สภาวะการเกบ็และการขนส่ง : - เกบ็รักษาท่ีอุณภูมิแช่แขง็ประมาณ ≤ -18 °C
- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภาพดี ไม่ไดรั้บความเสียหายหรือแตกหกัและมีการติดฉลาก
สินคา้แสดงวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑด์า้นนอกและดา้นใน
- สินคา้ควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็

รูปทรงส่ีเหล่ียมผืนผา้
7.5-10.5 ซม.

ระยะเวลา (วนั) 9.5-12.5 ซม.

- หากสินคา้ท าละลายแลว้ห้ามน ากลบัมาแช่แขง็อีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผลต่อลกัษณะ
เน้ือสัมผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์
- ควรจดัเกบ็สินคา้ในภาชนะท่ีปิดสนิทหรือเกบ็ในพลาสติกหุม้ เพ่ือป้องกนัการปนเป้ือน
ของกล่ินจากผลิตภณัฑอ่ื์น

1. น าครัวซองตแ์ช่แขง็ มาวางในตูแ้ช่เยน็ (2-5°C) เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 4 ชัว่โมง
2. หรือน าครัวซองตแ์ช่แขง็ มาวางท่ีอุณหภูมิห้อง (20-25°C )เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 30 นาที 
ห้ามเกิน 40 นาที ตอ้งน าเขา้เกบ็ท่ีตูแ้ช่เยน็ (2-5°C) เพราะอาจจะเกิดการสูญเสียรูปทรง
และเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์
**ห้ามวางสินคา้ซ้อนทบักนัระหว่างการท าละลาย**
**แนะน าให้ท  าละลายโดยไม่ตอ้งแกะพลาสติกหุม้**

ลกัษณะทางประสาทสัมผัส :

สี :

กลิ่น :

รสชาติ :

สีน ้าตาล
กล่ินเนย และกล่ินไก่พริกไทยด า
แป้งครัวซองตมี์รสเคม็กลมกล่อม

1. วอร์มเตาอบ เปิดไฟบน-ล่าง อุณหภูมิ 175-190°C
2. น าสินคา้ออกจากตูแ้ช่เยน็ หรือตูโ้ชวเ์คก้ แกะพลาสติก wrap ออกจากสินคา้ก่อนอุ่น
ทุกคร้ัง
-อุ่นดว้ยเตาอบ แบบไม่มีพดัลม : ท่ีอุณหภูมิ 175-190°C เป็นเวลา 4-6 นาที หรือ อุณหภูมิ

ใจกลาง ≥ 40°C
-อุ่นดว้ยเตาอบ แบบมีพดัลม : แนะน าให้สเปรยห์นา้บางๆ บนผิวหนา้ครัวซองคก่์อนท า

การอุ่นท่ีอุณหภูมิ 175-190°C เป็นเวลา 4-6 นาที หรืออุณหภูมิใจกลาง ≥ 40°C
**อุณหภูมิและระยะเวลาในการอุ่นสามารถปรับเปล่ียนไดต้ามความเหมาะสมข้ึนอยูก่บั
ชนิดและเตาท่ีใชใ้นการอุ่น**
**ห้ามอุ่นดว้ยไมโครเวฟ เพราะขนมจะไม่กรอบ ชั้นขนมจะติดกนัและเนยไหลเยิม้
ออกมาจากชั้นขนม**



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Croissant Black Pepper Chicken Croissant ครัวซองต์ไก่พริกไทยด า ลกัษณะต่างๆ

1. ระดับสี (Colour Chart) ของครัวซองต์ไก่พริกไทยด า

2.ลกัษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ลกัษณะปกติ

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก ำหนดผลิตภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิม่เติม

Pantone TargetMin AcceptReject (Too Light) Reject (Too Dark)Max Accept



2.ลกัษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

รูเปิดดา้นหนา้: ความกวา้ง ≤ 6.0 ซม. และความสูง ≤ 2.0 ซม. สามารถพบไดไ้ม่เกิน 2 รู/ช้ิน โดยแต่ละรูตอ้งมีขนาดเป็นไปตามเกณฑท่ี์ก าหนด

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก ำหนดผลิตภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Croissant Black Pepper Chicken Croissant ครัวซองต์ไก่พริกไทยด า ลกัษณะต่างๆ

ลกัษณะปกติ

พบแป้งส่วนเกินยืน่ออกจากขอบดา้นล่างของผลิตภณัฑ ์ วดัจากหนา้แป้งดา้นบน ไม่เกิน 2.5 CM.

ไมเ่กิน 2.5 CM.

กวา้งไม่เกิน 6 CM. สูงไม่เกิน 2.5 CM.



2.ลกัษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

พบขอบแป้ง มีรอยเป้ือนจากไส้ แต่รูปทรงและขนาดได้ตามสเปกก าหนด

วดัจากฐานครัวซองค ์มีความสูงไม่เกิน 3 ซม.

3.ลกัษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

แป้งมีลกัษณะแยกชั้น มากกวา่ 2.5 CM

เปลือกครัวซองคมี์รอยแตก ขนาดความยาว > 3 CM

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก ำหนดผลิตภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ฟองอากาศ

ข้อก าหนดเพิม่เติม

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Croissant Black Pepper Chicken Croissant ครัวซองต์ไก่พริกไทยด า ลกัษณะต่างๆ

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Croissant Black Pepper Chicken Croissant ครัวซองต์ไก่พริกไทยด า ลกัษณะต่างๆ 

ฐานครัวซองคแ์ตก ไม่แนบชิดกนั

ไม่เกิน 3.0 CM.



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.8 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify).........................................................................

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก าหนดผลิตภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิม่เติม

รายการอาหารก่อภูมิแพ้

(14 Major Food Allergen List)
1. ถั่วลสิงและผลติภัณฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถั่วเหลืองและผลติภัณฑ์ (Soybean and Soybean Products)

3. ถั่วเปลือกแข็งและผลติภัณฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

      3.7 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถั่วลูปินและผลติภัณฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถั่วในตระกลู Luoinus sp.)

5. เมลด็งาและผลติภัณฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกลูเดียวกนักบัขึน้ฉ่าย และผลติภัณฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

7. ธัญพืชที่มีกลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)

      3.2 วอลนทั (Walnuts)

      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)

      3.4 พีแคน (Pecan)

      3.5 เม็ดมะม่วงหิมพานต ์(Cashew nut)

      3.6 เฮเซลนทั (Hazelnut)

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)

    9.2 ปู (Crab)

    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบุ (Please Specify)...................................

10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมึก และผลติภัณฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)

   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)

     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)

     7.3 ขา้วโอ๊ต (Oat)

     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)

     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)....................................................................................

8. ปลาและผลติภัณฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลติภัณฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

11. นมและผลติภัณฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลติภัณฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

14. มัสตาร์ดและผลติภัณฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)



 Vegan No Egg Other
Low Fat No Margarine

Low Sugar No MSG
No Preservative No Artificial Colour

No Milk Contain Real Friut

เลขสารบบอาหาร (FDA No.) :

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก าหนดเพิม่เติม

คุณค่าทางโภชนาการ ( Nutrition)
ค ากล่าวอ้างเชิงผลติภัณฑ์เพิม่เติม (Additional Function Claim)

จากการค านวณเทียบค่าสารอาหารมาตรฐาน

10-1-03350-5-0833
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ข้อก าหนดผลิตภณัฑ์  (Product Specification Sheet)


